& FINGER FOOD 4%@ A PARTAGER

CRUNCHY PETALES 6€ PLANCHE DE FROMAGE 12€
Comté AOP, tomme de Savoie
TAPAS VEGGIE 7€ salade et noix.
Butternut, lentilles, mozzarella.
CAMEMBERT AU LAITCRU 13€
FRITES DE PATATES DOUCES 7€ Ro6ti au four.
FUET 8€ PLANCHE IBERIQUE 18€
Sur planche, beurre et cornichons. Serrano - 14 mois - Gran Reserva, lomo,
chorizo, beurre et cornichons.
TENDERS POULET 10€
FOIE GRAS MAISON ¥ 19€
APER LIGOT 10€ 150g. Et confit de figues.
Bouchée a I'Aligot truffé.
s PLANCHE MIXTE 25€
KEFTA VEGETARIENNE 10€ Serrano - 14 mois - Gran Reserva, lomo,
Boulettes végétariennes fagon chorizo, Comté AOP, tomme de Savoie,
Kefta. beurre et cornichons.

ARANCINI n<€
Spécialité culinaire de Sicile.

JAMBON SERRANO €
A l'assiette - 14 mois - Gran Reserva.

ENTREE + PLAT DU JOUR
19€

PLAT DU JOUR+ DESSERT
19€

ENTREE + PLAT DU JOUR
+ DESSERT 21€

Entrée au choix:
Petite salade césar ou lyonnaise

Dessert au choix :
Creme brilée ou fondant aux marrons
ou coupe de glaces deux boules
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